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首都工匠学院2026年乡村餐饮特色宴创新设计高技能人才培训班实施方案

一、培训目标
本次培训班立足北京乡村餐饮提质升级与特色品牌发展需求，坚持理论实践相结合，聚焦乡村特色宴烹饪技艺与创新应用，注重工匠精神与专业技能双向培养，助力学员系统掌握乡土食材开发利用，面点、冷菜、热菜创新与制作及乡村特色宴席设计等核心技能，提高学员掌握开展餐饮技术攻关、技艺传帮带与乡村餐饮品牌打造的能力与水平，着力培育兼具传统技艺功底与创新思维的高技能人才，推动乡村餐饮适配现代消费需求。
二、培训时间及培训人数
1.培训时间：2026年9月12日至16日，共计40学时。
2.培训人数：不少于50人。
三、培训对象
中餐烹饪相关工种高级工及以上职业资格；相关领域职工创新工作室成员；相关领域市级职业技能大赛参赛选手、京津冀技能大赛参赛选手；在一线工作并掌握相关技能的职工；其他在相关行业（领域）有贡献的高技能人才。
4、 培训内容
	培训时间
	课程名称
	培训方式
	学时

	9月12日
	上午
	1.开班仪式
2.“三个精神”专题宣讲
3.乡村特色菜品研发制作--传统面点与乡村餐饮的融合创新（一）
	理论实操
	4

	
	下午
	乡村特色菜品研发制作--传统面点与乡村餐饮的融合创新（二）
	实操
	4

	9月13日
	上午
	乡村特色宴席设计理念与案例分享
	理论
	4

	
	下午
	乡村特色菜品研发制作--时令冷菜设计与制作（一）
	实操
	4

	9月14日
	上午
	乡村特色菜品研发制作--川菜与乡村餐饮的融合创新（一）
	实操
	4

	
	下午
	乡村特色菜品研发制作--川菜与乡村餐饮的融合创新（二）
	实操
	4

	9月15日
	上午
	乡村特色菜品研发制作--川菜与乡村餐饮的融合创新（三）
	实操
	4

	
	下午
	乡村特色菜品研发制作--川菜与乡村餐饮的融合创新（四）
	实操
	4

	9月16日
	上午
	乡村特色菜品研发制作--时令冷菜设计与制作（二）
	实操
	4

	
	下午
	1.乡村餐饮前沿趋势与经营管理
2.优秀成果展示+专家点评
3.培训总结
	理论
	4


五、培训地点
北京市延庆区第一职业学校（北京市延庆区植莲街2号）。
六、主要授课教师
1.赵会连，北京市首旅酒店集团北京市民族饭店餐饮部面点厨师长，中式面点特级技师，赵会连国家级技能大师工作室领办人，第三届全国技能大赛中式面点裁判长。擅长将烹饪美学巧妙的运用到面点制作，独创各种象形面点。曾获全国劳动模范、北京市劳动模范、北京大工匠、全国技术能手等荣誉称号。
2.谭兵，中国全聚德（集团）股份有限公司技术总监，北京新东方烹饪学校客座教授，中式烹调特级技师，曾获北京市劳动模范、首旅大工匠等荣誉称号。
3.王辉，北京市工贸技师学院教师，曾任便宜坊烤鸭店厨师长，中式烹调高级技师，擅长食品雕刻、凉菜制作等。
4.王高奇，陕西丰醴园餐饮管理有限公司西安宴总厨，中式烹调高级技师，擅长地方饮食菜品和养生菜的研发制作，曾获第五届全国烹饪大赛热菜金奖等荣誉。
5.李青山，北京市延庆区第一职业学校教师，中式烹调高级技师，擅长妫川地方特色菜肴制作、餐饮企业管理等。
七、考核评价
本次培训实行全过程考核评价，重点考察学员出勤情况、课堂表现、实操技能、项目成果和综合素养，总分100分。考核评价主要包括以下内容：
（1）考勤考核（满分40分）。学员须按时参加培训，遵守培训纪律。考勤得分按实际出勤比率计算：考勤得分=出勤比率×40分。出勤比率超过80%者，考勤考核合格。
（2）日常表现考核（满分30分）。重点考察学员课堂互动、学习态度、安全规范执行、小组协作、职业素养等情况。由培训教师根据学员综合表现进行评分，满分30分。
（3）实操技能考核（满分30分）。围绕面点、冷菜、热菜创新与制作及乡村特色宴席设计等内容，采用现场操作、任务完成情况和教师评价相结合的方式进行考核。
总成绩为考勤考核、日常表现考核、实操技能考核成绩总和。总成绩达到80分及以上，且出勤比率不低于80%者，评定为考核合格。考核合格者，将获得培训结业证书，并纳入北京市总工会技能人才库，未来将优先参加首都工匠学院举办的相关技术技能提升培训活动。
八、注意事项
1.每个单位限推荐1-3名符合条件人员参加培养，并于2026年9月10日前，通过登录“技能人才培养网上服务平台”（https://www.sdzgeservice.cn/talentDevelopment），完成线上报名。
2.报名材料纸质版（需盖本级工会公章或单位公章）请于报到当天提交到培训工作组。报名材料包括学员报名表（由系统导出）、参训学员身份证复印件（正反面）、技能人才评价证书复印件等。
3.本次培训不收取相关费用，集中培训期间提供午餐。
4.学员报到时间：2026年9月12日上午8:00-8:30。
九、联系人
首都工匠学院（北京市延庆区第一职业学校）：翟老师13521992506；丁老师13718363575；吴老师13716730158。
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