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首都工匠学院2025年中餐非遗传承与创新
“未来工匠”研修班实施方案

一、培养目标
围绕北京“四个中心”“四个服务”建设，聚焦中餐非遗传承与发展方向，通过开展公益性培训，引导学员了解最新技术趋势和行业发展动态，把握餐饮文化核心要素，解决企业发展中的经营管理、智能化、传承与创新等困惑，形成典型成果，助力企业效益提升。通过工匠劳模“守正创新”的引领，培养厨师的劳动精神、劳模精神、工匠精神，提高厨师的站位尤其是服务首都、服务京津冀协同发展的担当能力，为北京高质量发展提供工匠人才支撑。
二、培养时间
2025年9月-2025年10月：集中学习；
2025年11月-2026年6月：企业实践；
2026年7月-2026年10月：集中学习、企业实践、考核评价、成果转化。
三、培养对象
共计20人。满足下列条件之一可以报名：
1.市级职业技能大赛决赛前三名获得者、全国职业技能大赛北京代表队成员、世界技能大赛北京地区选拔赛优秀选手；
2.各级工匠、市级（示范性）职工创新工作室领军人、企业带头人、技术主管、老字号非遗传承人等；
3.持有中式烹调师、中式面点师及相关职业技师及以上职业资格或职业技能等级证书的从业人员；
4.在一线岗位工作满5年以上的骨干人员或在行业发展等方面做出突出贡献的其他高技能人才。
四、培养内容
	模块
	日期
	课程
	授课内容
	学时
	授课形式
	地点

	集中学习（第一年）
	2025.9.15
	开班仪式
	1.“中餐厨道非遗传承与创新高级研修班”研修班课程说明
2.劳动精神、工匠精神、劳模精神的学习
3.学员交流分享会
	4
	政策解读
	北京市劲松职业高中
常营校区
 
 

	
	2025.9.15
	中餐智能化发展趋势
	1.现代烹饪技术与现代数字化餐饮融合方式
2.日本中央厨房精细化运营、欧洲低碳餐饮技术、美国快餐工业化创新案例
	
	专家讲座
案例分析
	

	
	2025.9.16
	食学文化
	从食学角度看餐饮，践行大食物观，培养时代餐饮新人
	4
	专家讲座
案例分析
	

	
	2025.9.16
	菜品的传承与研发
	1.菜品文化的传承与菜品开发
2.中餐非遗项目的申报与推广
	4
	专家讲座
案例分析
	

	
	2025.9.22-9.29
	企业经营管理
	1.企业经营管理中非遗传承与保护 
2.知名企业非遗项目的介绍
3.企业经营管理诊断工具及分析
	16
	专家讲座
案例分析
	

	
	2025.10.10
	课题立项与研究
	1.学员提出研究课题
2.学员撰写开题报告
	4
	指导和答辩
	

	企业研修（第一年）
	2025.10.20-10.22
	数字非遗与餐饮融合
	1.浙江工匠学院交流学习
2.杭州高科技创新企业参观
3.产改下杭州代表性餐饮企业经验分享与交流座谈
4.杭州代表酒店、餐饮企业、杭州菜博物馆参观体验
	24
	参观研学
工作坊
工匠访谈
	杭州

	企业实践（第一年）
	2025.11-12
	专题研究
	根据自立项题目到企业开展实践研究（每周不少于4课时）
	160
	自学
	工作企业


五、培养模式
以两年为培养周期，通过集中培训、在岗研修、同业交流、名师带徒、专家督导、成果展示、京内外培训等形式开展。
六、培养地点
北京市劲松职业高中常营校区（朝阳区常营住欣家园102号）、全聚德和平门店、工作企业、京外（杭州，餐饮企业待定）。
七、授课教师
1.董振祥 中国烹饪大师、中式烹调师高级技师、北京特级烹饪大师，全国最佳厨师，世界中餐业联合会副会长。
2.屈浩 中国烹饪大师、国际烹饪艺术大师、世界大赛评委、五一劳动奖章、全国新长征突击手、非物质文化遗产继承人。
[bookmark: lemma-summary]3.赵会连 北京首旅酒店集团北京市民族饭店面点厨师长, 全国劳动模范、“国企楷模·北京榜样”敬业楷模。
4.王培欣 北京萃华楼餐饮集团出品研发总监、国家级非遗项目“萃华楼京味菜制作技艺”传承人，全国劳动模范。
5.杨铭铎 国务院特殊津贴专家，黑龙江省青年突击手，哈尔滨商业大学、东北林业大学旅游管理、食品科学硕、博士生导师。
6.刘广伟 中国人民大学食学研究中心主任、北京东方美食研究院院长、世界食学论坛理事长、食学学科体系奠基人。
7.朱莉 北京联合大学教授，清华大学博士后，中科院化学所高级访问学者，全国天然产物国家标准样品专家工作组委员、全国餐饮教指委委员、中烹协营养健康工作委员会委员。
八、考核方式
出勤比率达到80%及以上者，考勤考核合格；理论、实操考核均达到60分及以上，考试考核合格；完成1项研究课题及论文撰写，形成成果，课题考核合格；结合实际情况评选优秀课题报送市总工会。
每阶段针对学员培训期间的综合情况评选出优秀学员3名，颁发优秀学员证书，条件符合者按相关程序优先推荐参加北京大工匠培育对象遴选。
九、培训取证
考勤考核、考试考核、课题考核均合格者，将获得由首都工匠学院体系建设工作领导小组办公室颁发的结业证书，并纳入北京市总工会高技能人才库，未来将优先参加首都工匠学院举办的相关技术技能提升培训活动。
十、注意事项
1.每个单位限推荐1-2名符合条件人员参加培养，并于2025年9月10日前，通过登录“技能人才培养网上服务平台”（https://www.sdzgeservice.cn/talentDevelopment），按照系统提示，完成线上报名。
2.报名材料纸质版(需盖本级工会公章)请于报到当天提交到培训工作组。报名材料包括学员报名表（由系统导出）、参训学员身份证复印件(正反面)、国家职业资格技能等级证书复印件等。
3.本次培训不收取相关培训费用，在京集中培训期间提供午餐。京外培训往返大交通及住宿费用需自理，具体以实施前通知为准。
4.学员报到时间：2025年9月15日开班前半小时。

（联系人：王洪芸13146667343）

                         北京市劲松职业高中
                                2025年7月31日           
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